Bierkeuken

* Speltbier Stout (Brabantse Held van de smaak 2009)
*ul (geel)

* bouillon (sterk)

* tijm (vers)

* eekhoorntjesbrood (gedroogd of funghi porcini)

* kaas (oud, geraspt)

® Hopbelleke (Sint Servattumus)
* pompoen

* Ul (wit, zoet)

* wortel (winter)

* tomaat

* room (culinair)

* venkel en peterselie (vers)
* paprikapoeder (scherp)

* zout

Alle gebruikte groenten: Bernardushoeve, Bodem van Elde, Schijndel

(prijs speciaalbier geldt alleen in combinatie met een keus uit de bierkeuken)



